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STEFANO BASELLO 
Reale di Chianina,
insalatina d'asparagi

MIRKO MARCELLI                  
Scalogno Affumicato,
salsa bernese al levistico,
senape marinata al Syrah

FABIO GROPPI 
Chi se ne fregula
fregola, animelle di Chianina
e polvere di lamponi

EMILIANO ROSSI       
La Chianina all’arancia

MARINELLA PAOLONI
& CINZIA OTRI                     
Crêpe Suzette con gelato al cioccolato
in massa di criollo aromatizzato
arancia e Grand Marnier

PAOLO RUFO
Dolcezze di chiusura

DANIELO VESTRI
Praline al Syrah

ILARIA SALVADORI
Un morso al profumo di Toscana

GIUSEPPE MANCINO
Pasta ripiena
Chianina, bufala e carciofi

STEFANO LORENZONI
CioccolaVino
Cubotto cremoso al cioccolato con
gelatina di Syrah e mousse al lampone

FLORIAN VOGEL
& JOHANNES SELMAYER
Controfiletto di Chianina all'Uovo di Ceramica
con crunch di cipolle alla Bavarese, Spätzle,
Broccoli e Grand Jus al Syrah

STEFANO LORENZONI
Il pan Chianina

SIMONE FRACASSI
B&C Olivier Champagne

BENVENUTI A TEATRO

In abbinamento ai vini bianchi e rosati dei
produttori del Consorzio Cortona DOC


